
การท าความสะอาดด้วยน ้าแข็งแห้งในอุตสาหกรรมอาหาร
(Food Industry)

การท าความสะอาดด้วยน ้าแข็งแห้งในอุตสาหกรรมอาหาร

เคร่ืองพ่นน ้าแข็งแห้ง CRYONOMIC® (Dry ice cleaning machines) มีประโยชน์
อย่างมากในการช่วยบ ารุงรักษา ท าความสะอาดในอุตสาหกรรมอาหาร ซ่ึงช่วยในเร่ืองของ
การประหยัดเวลา โดยสามารถท าความสะอาดอุปกรณ์ต่างๆ ในอุตสาหกรรมการผลิตอาหาร
ดังน้ี

การท าความสะอาดด้วยวิธีพ่นด้วยน ้าแข็งแห้งในอุตสาหกรรมอาหาร

• ท าความสะอาดเตาอบแบบสายพานล าเลียง (Continuous conveyor ovens), สายพาน
เตาอบ (Oven drive chains), หม้อทอด (fryers), เคร่ืองผสม (Mixers), ช้ันวาง 
(Racks), ถาดวางและรถเข็น (Trays and Carts)

• ท าความสะอาดเตารีด เคร่ืองรีดในกระบวนการผลิตอาหาร (Industrial waffle irons) 
เช่น แม่พิมพ์ข้ึนรูปอาหาร เคร่ืองจักรอุปกรณ์ในกระบวนการผลิตช็อกโกแลต เป็นต้น

• ท าความสะอาดโปรตีนประเภทต่างๆ และอาหารตกค้างท่ีเคร่ืองจักรในกระบวนการผลิต 
เช่น ชีส, มะเขือเทศ, คาราเมล, ช็อกโกแลต

• ท าความสะอาดคราบคาร์บอนสะสม, คราบเหนียวจาระบี ในเคร่ืองจักร
• ท าความสะอาดถาดในเคร่ืองอบแห้งส าหรับการรีดและอบไอน ้าในระบบไลน์ผลิตอาหาร
• ท าความสะอาดอุปกรณ์ในกระบวนการผลิตอาหาร ใบมีด (knife blades) อุปกรณ์ส าหรับ

การผสม เช่น ใบมีดเคร่ือ งผสมแบบริบบอน
• ท าความสะอาดสายพาน, สายพานล าเลียงอากาศ และอุปกรณ์ส าหรับการบรรจุอาหาร 

เช่น การขจัดฝุ่นกระดาษ, กาวร้อน, คราบกาวจากหัวจ่ายกาว
• ท าความสะอาด Creeper Canopies, เคร่ืองดูดควัน
• ท าความสะอาดซีลและผนัง
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คุณประโยชน์เฉพาะทางเทคนิค (Technical Arguments)

1. เป็นวิธีการท่ีรวดเร็วและมีประสิทธิภาพมากกว่าเม่ือเทียบกับการท าความสะอาดแบบ
อ่ืนๆ

2. ขจัดส่ิงปนเป้ือนได้อย่างมีประสิทธิภาพ เน่ืองจากน ้าแข็งแห้งมีอุณหภูมิต ่า
3. เป็นไปตามข้อก าหนดของ HACCP และเป็นไปตามหลักเกณฑ์ของ EPA, USDA และ 

FDA
4. น ้าแข็งแห้งมีลักษณะท่ีแห้งและไม่ท าลายพ้ืนผิวระหว่างการท าความสะอาด ไม่ท าให้พ้ืนผิว

เกิดความสึกหรอ อีกท้ังยังช่วยเพ่ิมอายุการใช้งานของอุปกรณ์ สามารถท าความสะอาด
กับอุปกรณ์ท่ีใช้ ไฟฟ้าได้อย่างความปลอดภัย

5. เป็นมิตรต่อส่ิงแวดล้อม เน่ืองจากการท าความสะอาดด้วยน ้าแข็งแห้งไม่ท้ิงของเสียและ
ขยะไว้หลังท าความสะอาด ท าให้ประหยัดค่าใช้จ่ายในการท าความสะอาด การก าจัด
สารเคมีอันตราย และค่าใช้จ่ายน ้าท้ิงจากโรงงาน

6. ช่วยเพ่ิมผลผลิตข้ึนอย่างเห็นได้ชัด เน่ืองจาก ท าให้หลีกเล่ียงการหยุดระบบการผลิต 
เพราะสามารถท าความสะอาดได้ โดยไม่ต้องหยุดระบบการท างาน

รีวิวจากลูกค้าของ CRYONOMIC®

ประสิทธิภาพของการท าความสะอาดมากข้ึน โดยใช้เวลาเพียง ¼ ของการท า
ความสะอาดแบบเดิม!

“เดิมแล้วเราท าความสะอาดด้วยวิธีการใช้น ้าและใช้มือขูดออก เม่ือเปรียบเทียบกับวิธีการท า
ความสะอาดด้วยน ้าแข็งแห้งแล้วพบว่าวิธีการแบบเดิมไม่เหมาะสมกับการท างานอย่าง
ส้ินเชิง
เคร่ืองจักรส่วนใหญ่ต้องหยุดระบบและถอดช้ินส่วนออก ซ่ึงต้องใช้แรงงานคนมากและระยะ
เวลานาน ท าให้ส่งผลต่อผลผลิตท่ีอาจลดลง อีกท้ังต้องก าจัดน ้าสียอีกด้วย ซ่ึงเป็นค่าใช้จ่าย
ท่ีไม่ควรละเลย
เราได้ยินช่ือของ CRYONOMIC ผ่านเพ่ือนร่วมงานคนหน่ึง ซ่ึงเป็นผู้ผลิตช็อกโกแลต ได้บอก
ว่าใช้ CRYONOMIC มามากกว่า 2 ปีแล้ว แต่เรายังคงไม่เช่ือและคาใจอยู่ จึงได้ขอทดลอง
เพ่ือใช้งานท าความสะอาด จึงพบว่าไม่เคยพบวิธีท าความสะอาดไหนท่ีมีความละเอียดและ
ประสิทธิภาพขนาดน้ีมาก่อน ซ่ึงประสิทธิภาพของการท าความสะอาดมากข้ึน โดยใช้เวลา
เพียง ¼ ของการท าความสะอาดแบบเดิมท่ีเคยใช้ หลังจากน้ันเราจึงเลือกใช้เคร่ืองพ่นของ 
CRYONOMIC ในการท าความสะอาดมาตลอด ท าให้เวลาในการหยุดการท างานลดลง ตัด
ค่าใช้จ่ายบางส่วนของแรงงานและท าให้การก าจัดของเสียเป็นเร่ีองเล็กน้อย มีความคุ้มค่า
และคืนทุนในเวลาอันส้ันอีกด้วย CRYONOMIC ได้แสดงประสิทธิภาพท่ียอดเย่ียม พึงพอใจ
เป็นอย่างมากและไม่มีข้อสงสัยใดๆตามมาอีกเลย
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ท าความสะอาดระบบ
ล าเลียงสายพานของ
เตาเผา

ท าความสะอาดแท้งก์ ท าความสะอาดเคร่ืองผสม

ท าความสะอาดสายพาน
และโซ่

ท าความสะอาดแม่พิมพ์
พลาสติก

ท าความสะอาดคราบ
ช็อกโกแลตและคาราเมลท่ี
ติดตามอุปกรณ์
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